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Nous avons créeé cette nouvelle collection
gourmande avec passion pour les fétes de fin
d'année et espérons qu'elle éveillera vos papilles!

En alliant créativité et gourmandise, notre équipe
souhaite sublimer vos repas de fétes et vous faire
voyager.

Parfois traditionnelles, parfois exotiques, nos
associations de saveurs se fondent dans la magie
de Noél.

Pour toutes vos commandes, nos lutins gourmands
sont a votre écoute:

* via notre site www patisseriemaxime.fr

« par téléphone au 03 88 93 94 72

Toute l'équipe de la Patisserie Maxime et du Cafe
Max by Chloé vous remercie pour votre fidélité et
vous souhaite d'excellentes fétes de fin d'année!

ﬁ . Le «fait-maison», un gage de qualite!
| Nous nous engageons a utiliser que
e |/ des ingrédients nobles et de qualité
_. e ' pour la fabrication de nos produits.
PAtieserie ( L'ensemble de notre carte est fabriquée

de Fgbrication

latgon, dans notre propre laboratoire.




CHOCO TRIO

Sans farine, sans fruits a coque, ’}

sans arachides

Mousse aux 3 chocolats - lait ¢ % *
Tanariva 33% - blanc ivoire 35% et 7

noir Caraibe 66% - biscuit - ganache
montée chocolat lait

CROUSTI PECAN

Biscuit moelleux aux éclats

de noix de pécan - mousse
praliné pécan - croustillant
feuillantine - sablé et cremeux
vanille - caramel tendre

ECLAT D'AGRUMES

Bavaroise vanille - biscuit roulé aux
confits d'orange curcuma - praliné
intense crémeux - sablé croustillant
et glacage a l'orange

ROZEE D'HIVER

Biscuit madeleine - crémeux
mascarpone - bavaroise

et compotée de framboises
sable presse

SATIN DULCEY

Sans farine - avec fruits a coques
Créme Dulcey - croustillant cric-crac
biscuit chocolat - crémeux

et ganache montée chocolat intense
coulant Dulcey

CARAIBE
Mousse mangue - crémeux litchi -

cristalline d'ananas - dacquoise i
et croustillant coco - ananas réti * A commander jusqu'au 19 décembre inclus




FORET NOIRE

Créme au kirsch - confit de
griottes - biscuit au chocolat -
chantilly - griottes

Forét Noire

CASSE-NOISETTE

Creme praline et noisette - coeur
Eramboise caramel - biscuit amande noisette
aux eclats de noisettes

* A commander jusqu'au 19 décembre inclus

FRAMBOISE
Z V“ ’ / /) Biscuit viennois - creme et confit
o 5 g de framboise - crumble framboise

Créme mousseline uniquement
(melange creme patissiere et créme au beurre)
LA BOURBON a la vanille
LALSACIENNE au kirsch

LA BRESILIENNE au café
LA CARAIBE au chocolat

Taille unique 5 pers.: 29.00€



Les Coén

FLOCON OMELETTE NORVEGIENNE

Biscuit cannelle - glace vanille marbré au confit ~ Glace vanille, pralin et fraise - biscuit - meringue
de quetsche - mousse glacée cannelle - sorbet

quetsche - éclat de meringue - glacage croustillant MlLLE 'FEU' LLE GL ACE'
Alternance de fines couches de chocolat noir
CRISTAL et de sorbets SURPRISE
Biscuit et glace chocolat - mousse glacée . _
banane - sorbet passion - perle croustillante Uniquement en 4 pers.: 28.80€
chocolat et fines feuilles de chocolat et 6 pers.: 42.00€

LE BAECKEOFE GLACE

Moule baeckeofe en chocolat noir garni
d'un assortiment de sorbets SURPRISE
et de glace vanille

Uniquement en 4 pers.: 28.80€
et 8 pers.: 54.40€

Omelette L'E VACHER|N GLACE ROND
Norveégienne
) X Sorbet orange et chocolat noir, Q' ‘éi \

glace pain d'épices

Flocon
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Glace chocolat au lait, noisette
et caramel au beurre sale

Baeckeofe
glace

Sorbet passion, mangue et framboise

Glace vanille, marron et praliné

Mille-feuille Uniquement en 6 pers.: 42.00€
glace
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LEZ MINI-VERRINES QUCREES LES REDUCTIONG QUCREES

En assortiment, a partir de 15 piéces 1.80€ la piéce
2.00€ la piece

NO2 MACARONS 16o€ ta piece

En coffret:
8 pieces 14.80€ - 12 piéces 21.20€
18 piéces 30.80€ - 24 piéces 40.40€

m— ——






PLATEAU DE MINI CAKES SALES

Plateau de 16 piéces 32.00€

« Aux noisettes, cépes et comté - créeme de marron

« Aux Saint Jacques et poireaux a la truffe - créme au poivre
fume et lard grille

» Au magret fumé-poivre et pruneau mariné - créme de foie gras

« Aux escargots et chanterelle-créme de persillade

PLATEAU DE BURGERS FESTIFS

Plateau de 16 pieces 36.00€

A consommer chaud ou froid

» Pastrami de boeuf - condiment tartare - cheddar - moutarde
al'ancienne

* Saumon fumeé a la créme d'aneth - fondue de fenouil
au curcuma - mozzarella

* Saint Jacques safrané - chutney de mangue - comté
- fondue d'épinard

« Magret de canard - foie gras - lard grillé - emmental - confit
d'échalote aux raisins

LES CUILLERES DEGUZTATION

Plateau de 18 piéces 36.00€

* Riz comme une paélla au Saint Jacques - chips de chorizo

* Nouilles a la Thailandaise - gambas sautées au poivre de Sichouan

* Poélée de pommes au beurre salé - pain d'épices - foie gras

« Tartare de poire et volaille a la truffe - crémeux de courges
aux chataignes

/e

LES MINI

VERRINES 2ALEES

Plateau de 16 piéces 35.20€
* Poulet a l'Orientale - houmous
de potiron
* Gambas a la mexicaine
- crémeux guacamole
+ Cappuccino de céleris
a la truffe - tartare de léegumes
croquants
* Mousseline de foie gras
- chutney de Noél - magret
fume

LEZ MINI
TARTELETTES
VEGETARIENNES

Plateau de 16 piéces 32.00€
* Poélee de champignons
au vinaigre de framboise
» Fromage blanc aux fines
herbes - mirepoix de léegumes
* CEuf mimosa
* Provencale



Mini verrines

Canapeés assortis

aux noix

Pain surprise

LES CANAPEZ
ASS0RTIS

Uniquement en plateau
12 piéces 21.60€
16 piéces 28.80€
25 piéces 45.00€

LES «SURPRISE »

Le Suédois surprise
40 parts 48.00€

Le Kougelhopf fourre
al'alsacienne
40 parts 48.00€

Le Kougelhopf fourré surprise
40 parts 48.00€

Le pain surprise aux noix
ou campagne

15 parts 23.00€

30 parts 38.00€

60 parts 62.00€

LE KOUGELHOPF SALE

g parts 14.50€
16 parts 22.00€

FEUILLETES GALEC
A240RTIC

A chauffer - 47.00€ le kg



Les 7002 en cre

PATE cLAgaiC PATE FOIE CRAZ PATE ROYAL

Pateé en croute classique Pate en croute au foie gras Farce fine de veau et éminceé
28.00€ le kg 45.00€ le kg de volaille marinéee au cognac.
Coeur au foie gras et confit
de lapin aux pruneaux.
45.00€ le kg

FOIE GRAS MAISON

Foie gras de Canard: 110€ le kg
Foie gras d'Oie: 150€ le kg

Coquille aux noix de Saint-Jacques

La coquille aux noix de Saint-Jacques 9.50€ piéce

La bouchée a la reine 25.00€ le kg

La croute au beurre 1.60€ piéce



COIN COIN

Canard et poulet mariné au pinot gris
farce fine au foie gras et carottes

ALSACIENNE

Aux 3 viandes: veau,
porc et volaille marines
au Riesling et échalotes
confites - poélee de
champignons

COTE MER
Carpaccio de saumon
et cabillaud sur lit de
poireaux et butternut -
poélee de chanterelles

MARA{CHERE
VEGETARIENNE

Poélee de legumes racines
brocolis aux amandes
effilées - crumble aux
chataignes

COMPOSTELLE

Saint Jacques et gambas
poélées aux morilles

- compotée de potiron
et panais

Taille unique 6 pers.
Coin Coin: 42.00€
Alsacienne: 36.00€
Coteé Mer: 42.00€

Taille unique 6 pers.
Maraichére végétarienne:
30.00€

Compostelle; 39.00€
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CARAIBE
L ) Mousse mangue - crémeux litchi -

cristalline d'ananas - dacquoise
et croustillant coco - ananas roti

ROZEE D'HIVER

Biscuit madeleine - cremeux
mascarpone - bavaroise

et compotée de framboises
sablé pressé

CHOCO TRIO

Sans farine, sans fruits a coque,
sans arachides

Mousse aux 3 chocolats - lait
Tanariva 33% - blanc ivoire 35% et
noir Caraibe 66% - biscuit - ganache
montée chocolat lait




Les Coc
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Taille unigue 5 pers.: 32.00€

CASSE-NOISETTE

Créme praliné et noisette - cosur caramel

biscuit amande noisette aux éclats de noisettes

Les

Créme mousseline uniquement
(melange creme patissiere et creme au beurre)

LA BOURBON a la vanille
L'ALSACIENNE au kirsch
LA BRESILIENNE au café
LA CARAIBE au chocolat

Taille unique 4-5 pers.: 29.00€
avec déco Nouvel An

Z f

= 4 @ Y &
Uniquement Nouvel an
Aux fruits... sablés ou biscuit

ﬁ A commander jusqu'au 27 décembre inclus

FRAMBOISE

Biscuit viennois - creme et confit de framboise
crumble framboise

Taille unicque 6 pers.: 34.50€
avec deco Nouvel An
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FLOCON CRISTAL

Biscuit cannelle - glace vanille marbreé au confit Biscuit et glace chocolat - mousse glacée
de quetsche - mousse glacée cannelle - sorbet banane - sorbet passion - perle croustillante
quetsche - éclat de meringue - glacage croustillant  chocolat et fines feuilles de chocolat

OMELETTE NORVEGIENNE MILLE-FEUILLE

Glace vanille - pralin et fraise - biscuit - meringue GL ACE

Alternance de fines
Uniquement en 4 pers.: 28.80€ couches de chocolat
et 6 pers.: 42.00€ et de sorbets SURPRISE

C: / /; Yr Avec déco Nouvel An

LE VACHERIN GLACE ROND LE BAECKEOFE

Glace vanille, marron et praliné GLACE
Moule baeckeofe

% Sorbet orange et chocolat noir, glace pain d'épices en chocolat noir garni

. . i d'un assortiment de
Glace chocolat au lait, noisette et caramel au beurre salé sorbets et de glace

Sorbet passion, mangue et framboise vanille SURPRISE

Uniquement en 6 pers.: 42.00€ Uniquement en:

4 pers.: 28.80€
* A commander jusqu'au 27 décembre inclus et 8 pers.: 54.40€



La Patisserie Maxime vous accueille durant cette
période tous les jours de 7h30 a 1gh, sauf:

MARDI 24 DECEMBRE

de 7h30 a 16h (salon de thé fermé)

MERCREDI 25 & JEUDI 26 DECEMBRE

“*FERME"*

MARDI 31 DECEMBRE

de 7h30 a 16h (salon de thé jusqu'a 15h)

MERCREDI I* JANVIER

“*FERME™*

Le Café Max By Chloé vous accueille durant cette
période du mardi au samedi de gh a 1gh, sauf:

MARDI 24 DECEMBRE

de gh a 16h (petit-dej et petite restauration jusqu'a 15h)

MERCREDI 25 & JEUDI 26 DECEMBRE

“*FERME™*

MARDI 31 DECEMBRE

de gh a 16h (petit-dej et petite restauration jusqu'a 15h)

MERCREDI I JANVIER

"FERME"“




Retrouvez-nous également > de Neubourg
dans notre chalet. Vin chaud, chocolat chaud
et pleins d'autres gourmandises...

".
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25 Grand'Rue - HAGUENAU 8 place d’Armes - HAGUENAU
0388939472 0388737118

INFORMATIONS DE COMMANDE & RETRAIT

Collection Noél
Commande jusqu'au 19 décembre inclus

Collection Nouvel An
Commande jusqu'au 27 décembre inclus

Pour les glaces et les créations glacées: retrait uniquement a la boutique Patisserie Maxime
Pour tous les autres produits: retrait a la boutique Patisserie Maxime ou bien au Café Max by Chloé

24 DECEMBRE Ppatisserie Maxime de 7h30 a 16h - Café Max by Chloé de gh a 16h
31 DECEMBRE patisserie Maxime de 7h30 a 16h - Café Max by Chloé de gh a 16h

Boutique en ligne: patisseriemaxime.fr

i Criiits photos : Freepl - Piliserde Maxime
== Tarifs valables au 06./11/2024
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