Tarifs valables au 16/03/2026

A déguster du bout des doigts
a preévoir 48h a l'avance
Les Canapés assortis

Minis verrines salées
Cuilléres dégustation

Mignardises végétariennes

A PARTIR DE 20 PIECES par variété

Wraps

Tartines variées

BB brioches farcies

Minis malicettes assorties
Mini burger froid

Minis patés en croate
Minis bretzels fourrés

Le paté en crolute MAISON

Le mini paté en crolte MAISON

(entier au poids)
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Feuilletés salés assortis
A PARTIR DE 20 PIECES par variété

Mini-croque
Mini max burger

La coquille
Saint-Jacques
La bouchée a lareine

4/6/8 pers. (sous 48h)

Végétarienne
Variété de légumes de saison

Classique Lorraine
Jambon, lardon, gruyére

Jambon tomate

Trouvilloise (4ou6 pers.)
St-Jacques, crevettes, champignons, bisque

4/6/8 pers. (sous 48h)

Lorraine
Viande marinée au Riesling, champignons, creme

Napoli (4 ou 6 pers.)
Jambon, épinard, tomate, créme

Ecossaise (4 ou 6 pers)
Saumon, épinard,
tomate, creme

A prévoir 48h a l'avance

Le suédois surprise
Le kougelhopf salé

Le kougelhopf fourré
a lalsacienne
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RETROUVEZ TOUS NOS PRODUITS SUR NOTRE SITE BOUTIQUE EN LIGNE: patisseriemaxime.fr
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COMMANDEZ EN LIGNE SUR
patisseriemaxime.fr



LES FRUITES

Tarte aux Framboises ou fruits

ou fraises
Sur fond sablé créme vanille OU sur fond biscuit

Mille feuilles aux framboises

ou fraises
Avec créme vanille

LES CREA

Fraisier
Mousseline vanille aux fraises fraiches - biscuit
moelleux recouvert de pate damande

Le Saint Honoré Fraise Rhubarbe
Feuilletage croustillant - choux craquelin - compotée
de rhubarbe - chantilly fraise et vanille - fraises

La Charlotte Framboise
Bavaroise vanille - coeur confiture et framboises
fraiches - biscuit cuillére

Macaron citron noisette
Créme citron - ganache noisette

LES CHOCOLATS

Rouge et noir
Créme legere vanille - biscuit chocolat - coulis
framboise - mousseux chocolat - pate sablée chocolat

Nuance

Ganache montée caramel - mousse chocolat lait -
crémeux caramel - ganache chocolat noir intense -
pate sucrée - choux craquelin

100% Pistache
Tarte fond sablée - créme de pistache - ganache
montée pistache - praliné pistache maison

LES VINTAGES

La Forét Noire
Kirsch truffé et confit aux griottes - mousse et biscuit
chocolat noir

Le Saint Honoreé
Chantilly et creme au Kirsch - pate a choux - fond
feuilleté

4 pers. 25.00 € - 6 pers. 36.00€
8 pers. 46.00 € - 10 pers. 55.00 €
Au-dela de 10 pers. 5.25 € par pers

La tarte au citron
Sablée avec ou sans meringue

4 pers. 28.00 € - 6 pers. 30.00 €
8 pers. 48.00 € - 10 pers. 58.00 €
Au-dela de 10 pers. 5.60 € par pers

Verger

Riz au lait onctueux - compotée dabricot - ganache
chocolat blanc infusée au romarin

Sur fond de pate sucrée

Fruits rouges
Mousse et compotée aux fruits rouges - biscuit
madeleine - glagage rocher rose - ganache vanille

Cheesecake du mois
Nous contacter

4 pers. 28.00 € - 6 pers. 39.00 €
8 pers. 48.00 € - 10 pers. 58.00 €
Au-dela de 10 pers. 5.60 € par pers

Chocotrio (sans gluten)
Alliance de trois mousses lait - blanc - noir

Opéra
Biscuit Joconde - créme au café - truffé

Bombe au chocolat
Mousse au chocolat lait et noir - biscuit sans farine

4 pers. 28.00 € - 6 pers. 309.00 €
8 pers. 48.00 € - 10 pers. 58.00 €
Au-dela de 10 pers. 5.60 € par pers

Le Paris Brest

Pate a choux - creme légére noisette - éclats de
noisettes - praliné maison - croustillant feuillantine
pralinée

Le Mille-feuille a la vanille
Alternance de pate feuilletée - creme patissiére vanille

Le Classique
Biscuit fourré creme patissiére ou beurre ou mousseline

LES MINIS

Réductions sucrées
Mini tarte de saison
Les minis verrines
Les grandes verrines

Les macarons MAISON
En coffret:

8 pieces 14.80 € le coffret / 12 piéces 21.20 € le coffret
18 piéces 30.80 € le coffret / 24 piéces 44.40 € le coffret

LES GLACES

Vacherin classique

3 parfums aux choix - meringue - chantilly

- En sorbet : fraise, framboise, citron, mangue,
passion, melon, ananas

+ En glace : vanille, chocolat, café, praline,
pistache, banane

Mille-feuille glacé
En4/6/8/10/12 pers.
Alternance de sorbets et de fines feuilles de chocolat

Baeckeofe glaceé (en 4 ou 8 pers.)
Coque en chocolat noir garnie d'un assortiment de
glace vanille et de sorbets

1.80 € la piece
1.65 € la piece
2.00 € la piece
5.70 € la piece

1.60 € la piece

Les petits-fours

En boite :

200g 13.00€ laboite
300g 19.50 € la boite
4009 26.00€ laboite

Les Chocolats MAISON
En ballotin:

100g 1250€ le ballot
1709 21.25€ le ballot
250g 30.00 € le ballot
3759 45.00€ le ballot
5009 60.00 € le ballot

Hukambi
Mousse glacée Hukambi chocolat ambré - créme glacée
noisette - biscuit madeleine pécan - glagage rocher

Rouge glace

Sorbet fraises des bois - glace vanille - croustillant
pralin pistache - meringue croquante aux éclats de
pistache

4 pers. 28.80 € - 6 pers. 42.00 €
8 pers. 54.40 € - 10 pers. 66.00 €
Au-dela de 12 pers. 76.80 €

Glace ou sorbet en ¥z litre 12.00 €

€T BIEN QUR... NOZ VIENNOICERIES!

Croissant, Pain chocolat, Escargot, Kougelhopf,
Streusel, Tresse, Chinois etc.

TARTES

6 pers. ou 8 pers.

Pommes nature

Pommes streusel

Fromage a lancienne nature
Myrtilles

Poires

4.70 € la part
4.90 € la part
4.90 € la part
4.90 € la part
4.90 € la part

ENTREMETS
FORME SPECIALE

Pate a sucre 7.50 € la pers.

CAKE EN FOLIE

Uniquement 6 pers. au poids

Vanille

Marbré

Tout chocolat aux pépites
Citron

Pistache framboise

- LA QUAUITE EST
LEg CHOUX MONT‘Eg NOTRE INCREDIENT
A partir de 15 pers. PRINCIPAL
8.00 € la pers.
Unig. forme carrée selon photo _
k-3

Pate damandes 8.00 < la pers.

A partir de 10 pers.
dans la limite de nos possibilités

WEDD'NGCAKE 10.00 € la pers.

(dégressif : a partir de 20/30 pers. 9.50 € la pers.

40/50 pers. 8.50 € la pers. - au-dela de 50 pers. 8.00 € la pers.)
En décor personnalisé dans la limite de nos possibilités

Nos produits sont tous fabriqués dans notre laboratoire. Les compositions peuvent contenir des allergénes

ten - oeuf - lait - fruits a coqu

Renseignez-vous pour avoir les détails !



